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Maïsterplan is een uniek project tussen de maïs, ondergebracht in een authentieke Damse
hoeve die al minstens 6 generaties in handen is van onze familie, afstammelingen van de
Haneca's. Wij, Janne Vanderyse en Maxime Vermetten, namen de hoeve in 2019 over van
vader, Guido Vanderyse, een melkveehouder. 

De hoeve is gelegen in het weidse Damse landschap waarbij bezoekers kunnen
connecteren met de prachtige natuur. De boerderij rond Maïsterplan omvat een biologisch
akkerbouwbedrijf waarin we biologische groenten, granen en bloemen produceren. Het
lokale, duurzame en fijne karakter trekken we graag door in al onze concepten. 

Iets vieren, dat doe je in goed gezelschap en op een plaats die tot de verbeelding
spreekt. Ondertussen vonden al heel wat feestvierders hun weg naar Maïsterplan. Gelegen
in het kronkelend historisch polderlandschap, beschikt deze hoeve over elementen die
afstammen uit de 17de eeuw. Dit unieke kader bieden wij aan voor het organiseren van
een breed scala aan evenementen. We bieden verschillende pakketten aan voor
particulieren en bedrijven, maar staan altijd open voor een feest op maat van jouw
gelegenheid!

Verdwaalde groetjes
Janne en Maxime van Maïsterplan

Welkom in Maïsterplan!

Maïsterplan - 2025



Onze evenementencirkel is dé locatie bij uitstek voor een intiem feest,
verjaardagsfeest, familiefeest … We werkten enkele unieke BBQ-recepten uit,
waarbij we heel hard op lokale producten en specialiteiten mikken. Wanneer het
weer iets minder is, kan je terecht in onze twee tenten, waar plaats is voor
groepen tot 80 personen. De evenementencirkel is beschikbaar in juli, augustus
en september.

Voor gebruik van de aparte eventruimte in het maïsdoolhof gelden onder-
staande huurprijzen voor gebruik van ruimte, aanwezig meubilair &
infrastructuur, inclusief bediening opbouw en opkuis:

€ 350 voor het gebruik van de eventcirkel in het maïsdoolhof: een aparte ruimte
met stretch tent en privé bar en gedeeld sanitair. De toegang tot het doolhof is
niet inbegrepen.

Organiseer jouw feest op een
ONVERGETELIJKE locatie
EVENTCIRKEL 



Voor gebruik Boomgaard (boomgaard + schuur) gelden onderstaande
huurprijzen voor gebruik van ruimte, aanwezig meubilair & infrastructuur,
inclusief bediening, opbouw, opkuis en basisaankleding (verse bloemen,
tafellinnen):

€ 900 per dagdeel (bv. communie, familiefeest, teambuilding) of € 1500 voor de
hele dag.

Personaliseer je evenement op aanvraag:
       * Gebruik van een stretchtent (12x9m) of gebruik tweede site 
         (bv. receptie in het maïsdoolhof)
       * Licht, techniek en extra decoratie
       * Extra dag opbouw of afbraak 
       * Tafelaankleding (verse bloemen, tafellinnen) 

In de prijs voor het boeken van de locatie zit een plaatsbezoek een tweede
afstemmingsmeeting. Bijkomende eventondersteuning/-planning is mogelijk.

SCHUUR & BOOMGAARD



“Dankzij onze persoonlijke aanpak en
begeleiding, maken wij elk event uniek.
Een idyllische ceremonie tussen de maïs,
een romantisch huwelijksfeest in onze
boomgaard, een babyborrel in onze
eventcirkel of een seminarie of
familiedag in de sfeervolle schuur? Het
kan allemaal!

We gaan graag aan de slag met onze
dagverse groenten uit onze biologische
pluktuin en ons vlees van eigen kweek.
We proberen op een creatieve manier
groenten centraal te zetten door een
verrassend sharing buffet op tafel te
zetten.”

Maxime



Op tafel 
De groentjes komen uit onze biologische pluktuin en voor het vlees (lam, kip,
varken) proberen we zoveel mogelijk met vlees van eigen kweek of met
natuurvlees uit de buurt te werken. 

Wij verkiezen een barbecue van eigen kweek met een stevig stuk vlees,
gegrilde stukken rund, lam of varkensvlees en een heerlijk assortiment aan
alternatieve salades. Verder serveren we dit samen met geroosterde
aardappelen en een waaier aan sauzen. 

Maïsterplan kan de catering tot 90 personen organiseren. Voor grotere groepen
werken we graag samen met onze vaste partner Atelier Diner. 

EEN ZALIGE SMAAKERVARING
VAN DE BOER TOT OP HET BORD

Finger foods
* Gekruide popcorn, snoepgroentjes met dip (€ 4,5 p.p.)
* Tapasbordjes met charcuterie van eigen kweek en kaas van de Damse
kaasmakerij (+ € 8,4 p.p.)

Hapjes waarmee we rondgaan (selectie van 4 - 5) vanaf € 20 p.p.
* Aperitiefhapjes (vanaf €3/st): verse steak-tartaar, langoustine met
bloemkoolcrème, carpaccio van rund, feta/rode biethapje, gazpacho
watermeloen-garnaal-feta, toast gerookte paling-radijs ...
* BBQ-hapjes (vanaf €3/st): traag gegaard buikspek met zwarte look dip,
kippenapero met oosterse saus, ribbetjes, lamsköfte met pittige dip

Food truck vanaf € 25 p.p.: luxe BBQ broodjes met zelfgemaakte dips.
Een greep uit de opties: zelfgemaakte beenham, taggliata van rund,
pulled pork of hoevekip ... - excl. huur foodtruck 

Barbecue vanaf € 32 p.p.
In een uitgebreide barbecue serveren we ons eigen hoevevlees en groentjes uit
de pluktuin. We gaan aan de slag met de oogst van de dag uit onze pluktuin en
een combinatie van fijn vlees en lekkere BBQ vleesjes (bv. varkenskroon van
mangalica, picanja, merguez en een stukje traag gegaard buikspek).

Maïsterbarbecue vanaf € 39 p.p.
De Maïsterbarbecue breiden we uit met een stukje lamskroon, pluma secreto
van Mangalica en picanha steak of côte-à-l’os. Onze specialiteit zijn onze
gegrilde slaatjes (met aubergine, courgette, paprika ...) en onze overheerlijke
coeur de boeuf tomaten recht uit onze biologische pluktuin. Voor het
vegetarische aanbod werken we samen met lokale en biologische vegetarische
burgers van La Vie Est Belle & Halloumi op de BBQ.



EEN ZALIGE SMAAKERVARING
Dessert - vanaf €9 p.p.
* Keuze uit: hoeve-ijs met zelfgemaakte gezouten karamel, vanille hoeve-ijs met
aardbeien-basilicum en crumble van rood fruit, profiterolle met ijs, crème brûlée
* Buffet (€19 p.p. afh. van samenstelling) met mini-taartjes, chocomousse, e.a.
Vers schepijs, crème brûlée ... en andere opties in overleg.

Aanvullend of alternatieven
* Spaanse ham naar keuze, live afgesneden door een echte Spaanse Cortador
(vanaf € 650)
* Pulled pork of varken aan het spit in functie van de grootte van de groep. Prijs
op aanvraag

Heeft u iets anders in gedachten? Laat het ons zeker weten, we werken uw
ideeën graag uit.

Receptie

Assortiment kaasjes van de Damse kaasmakerij

Charcuterie/eigen kweek Maisterplan - Pittig gekruid popcorn

Knapperige groentjes/dipsaus

Kikkererwt hummus/crackers

Hapjes (selectie van 3)

Toast gerookte paling/zure room/radijs

Steak tartaar/gepekelde groentjes

Aardappel mousseline/garnalen/gepocheerd eitje

Taco/gekruid gehakt/bbq sausje/kruidensla

Mossel/fijne groentjes

Langoustine/bloemkool

Gebrande makreel/avocado/zilte groenten/jus komkommer - Kip

spiesjes/krokante ui

Grotere gerechtjes BBQ

Picanha- secreto van Mangalica - merguez uitgebreide selectie van salade

met brood, kriel aardappel en verse bearnaise

Gegrilde ananas/vanille ijs/crumble chocolade of ijsdessert

MAÏSTERMENU
Menu met receptie, hapjes, voorgerecht, hoofdgerecht en dessert (4u)
Met drankforfait: €112 | zonder drankforfait: €69 (drankforfait tot aan de koffie)





De drank wordt exclusief door Maïsterplan verdeeld. 

Drankenforfaits
* forfait        7 uur    €65 p.p.
* forfait        4 uur    €43 p.p.
* receptie     2 uur    €23 p.p.

Drankenforfaits voor kinderen
* forfait        4 uur    €17 p.p.
* forfait        7 uur    €21 p.p.

Basisdranken inbegrepen in de forfaits:
* heerlijke natuurschuimwijn of appelperensap bij apéro
* water biologische limonades van Fritz-Kola
* bieren: pils en Brugse Zot Blond
* selectie wijnen (wit, rood, rosé)

Supplementen:
* kurkrecht is mogelijk op aanvraag
* lokale bieren (Cornet, Viven, Straffe Hendrik, Orval) - vanaf €4.5 bijkomend aan
het forfaitbedrag, in overleg.
* cocktails: Negroni, Daiquiri, Moscow Mule Punch, Strawberry, daiquiri, vermouth,
e.a) - vanaf €16 bijkomend aan het forfaitbedrag, in overleg.
* aangepaste wijn mogelijk

DE BAR

Barista die voor al de gasten hun cappuccino of espresso bereidt: vanaf € 484



* Op aanvraag kunnen we aan de slag gaan met ons eigen veld om de ‘barn
style’ uit te werken. We kunnen ook thematische tafels/meubels, bloemstukken
aan de ingang, etc. voorzien.

Om jullie feest in de ideale sfeer te brengen bieden wij ook de mogelijkheid om
de boomgaard aan te kleden met een food truck.
* Strand cabine / Carafé / Blanche Paardenvan / landbouw-plateauwagen als
podium - prijzen in overleg

DE PERSOONLIJKE TOETS
Extra’s

AVONDFEEST
Gezien de locatie van Maïsterplan proberen we feesten te organiseren die in lijn
zijn met de sfeer  in de prachtige polders. Er is geen beperking op het aantal
gasten, maar we zijn beperkt qua geluidsoverlast in de buurt. Om die reden is
Maïsterplan niet de juiste plaats om een dansfeest te organiseren. 
* Het gebruik van vuurkorven of vuurschalen is optioneel, maar moet op
voorhand worden aangevraagd voor brandveiligheid.
* Live bands & DJ sets zijn mogelijk onder voorwaarden, maar dienen in detail
besproken te worden. Suggesties:
* DJ (receptie - dansfeest): Chackie Jam, Jazzavan
* Bands die in de sfeer passen: Emmaville, Kiko & the quarantines

ACTIVITEITEN EN GLAMPING

* Onze boerderij leent zich uitermate voor het uitwerken van fijne teambuilding-
en familieactiviteiten. Vraag zeker naar onze activiteiten-/teambuildingsbrochure.
* Om alle gasten de ultieme ‘Maisterplan Experience’ te bezorgen, kunnen de
gasten overnachten in ons maïsdoolhof als unieke afsluiter van een geweldig
feest. Ontdek onze glamping op maisterplan.be/glamping.



Maïsterplan: doolhof, glamping & events
www.maisterplan.be | 0467 04 22 55
Zuiddijk 14, 8340 Damme

Bij vragen of plannen, aarzel zeker niet om contact op te nemen met Maxime
(0498 85 82 06 of via info@maisterplan.be‬), of maak gerust een afspraak voor
een plaatsbezoek of om een gedetailleerde offerte op te stellen. 

* Alle prijzen inclusief btw, personeel, basisaankleding en opkuis
* Hou zeker ook rekening met veganisten, vegetariërs of mensen met allergieën.
Graag ten laatste 21 dagen op voorhand doorgeven om af te kunnen stemmen.

Meer sfeerbeelden en referenties op onze website: www.maisterplan.be of onze
social media (Instagram/Facebook).

Graag tot gauw in Maïsterplan!
Janne & Maxime

AUTHENTIEK EN LANDELIJK FEESTEN
CONTACT




